
MUSABAHA 80 GR  $140 
Garbanzo, olive oil, zathar 

ACEITUNAS MARINADAS  $105
Romero, naranja, tomillo

ENSALADA ESSAOURIAN  $115  
Cebolla roja, pepino, limón, chile serrano, 
pimiento verde

COLIFLOR JAFFA $115                                                                                                                          
Limón real, mojo de tomate, ajonjolí, zaatar

PATATAS BRAVAS $125  
Pimentón de La Vera, sriracha, ciboulette

SORBETS $130
Selección de la casa

DULCES

JAMÓN IBÉRICO 60 GR $180 

QUESO MANCHEGO 80 GR $145 
Miel fermentada

TAPAS

El consumo de alimentos crudos o poco cocidos incrementa el riesgo de enfermedades de transmisión alimenticia, especialmente si cuenta con alguna 
condición médica específica. Favor de comunicar a su mesero cualquier restricción o alergia. Los productos en este menú pueden cambiar sin previo aviso. 
Los precios están expresados en pesos mexicanos con IVA incluido al tipo de cambio actual. Los productos señalados con un * no están incluidos en el 

paquete todo incluido.

SALMÓN ESTILO DUKKAH 120 GR $210  
Piloncillo, cebolla cambray, limón, chile quebrado

KABOBS HARISSA DE BLACK ANGUS 120 GR $215 
Cebolla encurtida, tahini, hummus

POLLO SHAWARMA 120 GR $200                                                                                                                
Tahini, cebolla encurtida, miel de dátil

KABOBS
Acompañados de pan pita 

(ajo, oliva, jengibre, zathar) 

Niños de 5 años o menos comen gratis con la compra de un platillo del menú regular para adulto.
Los niños de 6 a 12 años disfrutan de un 50 % de descuento en las selecciones del menú regular.

COCO COLADA $290 
Infusión de cacao con Havana 7, Jugo de 
piña & naranja, crema de coco, Amargo de 
Angostura, Angostura de Cacao 

JAMAICAN RUM PUNCH $230
Jugo de piña, naranja & limón, mezcla de 
rones, granadina

TEPACHE CANTARITO $450  
Tequila Reposado, tepache, jugo de naranja, 
toronja & limón

MAYAN JUNGLEBIRD $255                                                                                                                          
Ron Cubano, “Fat-wash” de coco con Aperol, 
jugo de piña & limón, jarabe natural

BLUE HAWAIIAN $230  
Ron Blanco, Vodka, Curaçao Azul, jugo de piña, 
guayaba & limón, cordial de platáno

BAHAMA MAMA $300  
Ron oscuro, licor de coco, cordial de plátano, 
jugo de piña, naranja y limón

CAIPIRINHA $240  
Cachaça, jarabe de azúcar morena, cuartos de 
limón, fruta fresca opcional

CÓCTELES
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GT Gluten | PN Cacahuates  | TN Frutos secos  | F Pescado  | C Crustáceos  | DP Productos Lácteos  | V Vegetariano  | PB A base de plantas 

Nuestro café, pescados y productos locales provienen de fuentes sustentables, respetando el entorno y apoyando a comunidades locales.


